
Barbecuepakket  
DELUXE
 ❱ Biefstukspies

 ❱  Kip pesto op stok 

 ❱  Runderschnitzel

 ❱  Verse runder hamburger ± 120 gram

 ❱  Gemarineerd haasfiletlapje

per persoon  16.50

Barbecuepakket
BOURGONDISCH  
(vanaf 4 personen)

Deze schotel bestaat uit de volgende 
vleessoorten (6 soorten per persoon)

 ❱  Verse runder hamburger ±120 gram

 ❱  Haas op stok

 ❱  Varkenshaassaté

 ❱  Runderschnitzel

 ❱  Gemarineerd haasfiletlapje

 ❱  Kip-pesto op stok
Bij deze schotel krijgt u 2 soorten 
salades of rauwkost, stokbrood  
kruidenboter en 2 soorten saus

per persoon  21.50

Barbecuepakket  
POPULAIR
 ❱ Boerenburger

 ❱  Barbecueworst of  

gemarineerd speklapje

 ❱ Gemarineerde karbonade

 ❱ Shaslick

per persoon  7.95

Barbecuepakket
VEGA
*Gevulde puntpaprika

 ❱  Vega-burger

 ❱  Fakkelbrood (wrap gevuld met 

mozzarella, lente-ui & cheddarkaas)

 ❱  Groentespies

per persoon  13.75

Barbecuepakket 
KIDS
 ❱  Hamburger voorgegaard

 ❱  Kinderspies

 ❱  Barbecueworst

per persoon  4.95

GEEN BARBECUE?  
GEEN PROBLEEM!
Bij aankoop van barbecuevlees kunt u 
een barbecue in bruikleen krijgen. 

Voor gebruik van gas betaalt u 
€ 18,50. 

Indien de barbecue vuil wordt 
teruggebracht, wordt er € 18,50 in 
rekening gebracht.

Gratis barbecue in bruikleen. 
vanaf 20 personen!

Barbecuepakket  
COMPLEET  
(vanaf 4 personen)

Deze schotel bestaat uit de volgende 
vleessoorten (keuze uit 4 soorten vlees 
per persoon)

 ❱  Shaslick

 ❱  Boerenburger

 ❱  Piri piri spies

 ❱  Gemarineerde kipfilet

 ❱  Gemarineerd haasfiletlapje
Bij deze schotel krijgt u 2 soorten 
salades of rauwkost, stokbrood, 
kruidenboter en 2 soorten saus

per persoon  15.95

Mag het ietsje meer
BARBECUE zijn?



Spiesen Prijs

Kipsaté per stuk 2,50
Saté babi per stuk 2,50
Saté varkenshaas per stuk 3,20
Shaslick per stuk 2,50
Kip op stok per stuk 2,65
Kip op stok pesto per stuk 2,85
Kip gamba spies per stuk 3,05
Piri piri spies per stuk 2,50
Biefstukspies per stuk 3,95
Kinderspies per stuk 1,75

Diverse Barbecuespecialiteiten
Rundvlees Prijs

Runderschnitzel 100 gram 3,55
Ribeye steak 100 gram 5,15
Biefstuk 100 gram 4,95
Hamburger vers ±120 gram per stuk 2,95
Hamburger vers ±70 gram per stuk 1,75

Varkensvlees Prijs

Gemarineerd haasfilétlapje 100 gram 2,29
Haas op stok 100 gram 3,15
Boerensteak 100 gram 2,19
Gemarineerde karbonade 100 gram 2,19
Houthakkersteak 100 gram 2,19
Merquez worst 100 gram 1,95
Gemarineerd speklapje 100 gram 1,85
Pipistrello 100 gram 2,39

Lamsvlees Prijs

Lamskoteletten per stuk 3,85
Lamskoteletten (gemarineerd) per stuk 3,85

Gegaarde Barbecuespecialiteiten Prijs

Boerenburgers (gegaard) per stuk 1,95
Barbecueworstjes (gegaard) per stuk 1,45
Drumstick gemarineerd (gegaard) per stuk 1,70
Single ribs (gegaard) ±200 gram 5,45

Vegetarische Specialiteiten Prijs

Fakkelbrood per stuk 3,95
Vega-burger per stuk 2,95
Groentespies per stuk 2,95
Gevulde puntpaprika per stuk 3,95

Salades, Stokbrood en Kruidenboter Prijs

Brunchsalade 100 gram 1,69
Scharrel-eisalade 100 gram 1,69
Aardappelsalade exclusief 100 gram 1,69
Rauwkostsalade 100 gram 1,69
Pastasalade 100 gram 1,99

Stokbrood wit (groot) per stuk 2,30
Stokbrood wit gekruid per stuk 2,50

Kruidenboter 100 gram 2,30

Sauzen Prijs

Shish kebabsaus 100 gram 1.95
Knoflooksaus 100 gram 1,95
Barbecuesaus 100 gram 1,95

Groot vlees voor de echte liefhebber
Rundvlees Prijs

Bavette 500 gram 17,75
Cote de boeuf 500 gram  19,95
Picanha 500 gram 18,25
Ribeye  500 gram 25,75
Entrecote 500 gram 25,75

Varkensvlees Prijs

Buikspek 500 gram 8,75
Procureur zonder been (nek) 500 gram 9,25
Verse spareribs (rack) 500 gram 8,75
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MEER DAN VLEES?
Barbecue is meer dan vlees.
Bij een complete barbecue mogen salades, sauzen, rauwkost 
en stokbrood niet ontbreken. 
Op www.keurslager.nl staan diverse originele recepten. 
Kant en klaar kopen is natuurlijk wel zo makkelijk en bij ons 
zijn de salades altijd vers.

U kunt ook online bestellen  
via onze webshop 

Heeft u nog vragen; wij informeren u graag over de 
vele mogelijkheden!

PRIJSWIJZIGINGEN VOORBEHOUDEN!

VLEES (BEWAAR)TIPS
•  Zet het vlees direct na thuiskomst in de koelkast of 

diepvriezer. Wanneer het vlees dezelfde of de volgende dag 
wordt genuttigd kan het in de koelkast worden bewaard.

•  Haal ingevroren vlees de avond tevoren uit de diepvries en 
laat het in de koelkast ontdooien.

•  Houd het vlees zo lang mogelijk in de koelkast.  
Zo voorkomt u dat vlees, dat uiteindelijk niet opgaat 
onnodig lang in de (warme) buitenlucht ligt.

• Leg het vlees nooit in de zon.
• Kip en varkensvlees dient u altijd helemaal gaar te eten!
•  Leg bereid vlees nooit bij rauw vlees, gebruik hiervoor altijd 

schone schalen.


